
TradiTion  -  TriffT  -  ZukunfT

Liebe Gäste

Wir begrüßen Sie recht herzlich im Steakhouse Aichelberg.
Mit einem weinenden und einem hoffnungsvollen Auge blicken wir mit neuem Namen in die 

Zukunft. Zum einen ist der alte Name bei der Laufkundschaft etwas Irreführend seitdem wir 

keine Kuchen mehr anbieten zum anderen nahmen die Falsch-Reservierungen extrem zu. 

Andererseits wollten wir auch mehr auf unser neues Konzept aufmerksam machen, da sich 

unsere Burger, Steaks und Ribs mittlerweile etabliert haben; wobei nach wie vor die 

traditionelle schwäbische Küche bei uns nicht vernachlässigt wird.

Unser wichtigstes Ziel ist es, dass wir Ihren Wünschen und Ansprüchen
auf gutes Essen und Trinken gerecht werden.
Aufgrund unserer exrem großen Speißenauswahl kann es in Stoßzeiten zu längeren 

Wartezeiten kommen, wir bemühen uns sehr, allerdings ist unsere Küche im Gegensatz zur 

Speisenkarte nicht größer geworden und der Chef wird auch älter ;-)

Wir würden uns freuen, wenn Sie sich bei uns wohl fühlen und wir Sie 
als zufriedenen Gast wieder begrüßen dürfen.

Einen angenehmen Aufenthalt und einen guten Appetit wünscht Ihnen

Familie Weigele mit Team

Falls Sie irgendein Anliegen haben stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung.



unsere

getränkeempfehlungen :

Aperitiv:

Glas Sekt 0,1l Euro 3,50

Glas Sekt-Orange 0,1l Euro 3,50

Kir-Royal 0,1l Euro 4,00

Piccolo Henkel trocken 0,2l Euro 6,00

Hugo Zitrone mit Sekt 0,25l Euro 6,00

Hugo Zitrone alkoholfrei 0,25l Euro 4,00

Aperol Spritz mit Sekt 0,25l Euro 6,00

Unser Hauscocktail:

Holundertraum (alkoholfrei) 0,25l Euro 4,00

Holundertaum mit Sekt 0,25l Euro 6,00

Für die kalte Jahreszeit:

Warmer Holunder 0,3l Euro 4,00

Glühwein Euro 4,00



Seit über

 65 Jahren

Gut essen kann man fast überall – 
aber das gibt es nur bei uns:

„Aichelberger Tunnelbraten“
immer wieder wechselnde Füllung

mit einer Beilage nach Wahl

Unser Jubiläumsbraten
Schweinerücken mit Hackfleisch, Schwarzwälder Schinken und Gemüsewürfel gefüllt

mit einer Beilage nach Wahl

Aichelberger „Vulcano“ leicht scharf!

Schweinerückensteak mit „LAVA“ und Käse überbacken,

dazu eine Beilage nach Wahl

Ab sofort

dauerhaft 

  bei uns

Unsere Steakhouse - Gerichte – 
mit unserer hausgemachten Texassoße
   Tomatensoße mit verschiedenen Bohnen, Mais und Zwiebel



Suppen

Flädlesuppe Euro   5,00

Große hausgemachte Maultasche in der Brühe Euro   

8,00

Salate

Gemischter Salatteller Euro   6,00

Salatplatte mit Salaten der Saison und Brot Euro  12,00

Bunte Salatplatte mit Käse und Brot Euro  13,00

Bunte Salatplatte mit gebratenen Putenstreifen Euro  15,00

Bunte Salatplatte mit gebackenen Mozarellasticks Euro  14,00

Fischgerichte

Norwegisches Lachsfilet mit Kräuterbutter, Dip

und einer Beilage nach Wahl Euro 20,00



Burger
Alle Burger servieren wir mit Pommes frites

und sind auch mit Käse erhältlich - Aufpreis Käse 1.-€

Wählbar zwischen gemischtem Hackfleisch oder Rinderhackfleisch

Aufpreis Rind-pur  2.-€

Schwaben Burger* Euro   14,50
Burger Bun, Salat, Essiggurken, Kartoffelsalat mit gebratenen Zwiebeln,

ca. 300g Hackfleisch, rohe Zwiebelringe und Barbecue Sauce

Vulcano Burger*   etwas scharf! Euro   14,00
Burger Bun, Salat, Essiggurken, Lava, Dip, gebratene Zwiebeln,

ca. 300g Hackfleisch, rohe Zwiebelringe und Barbecue Sauce

Texas Burger* Euro   14,50
Burger Bun, Salat, Essiggurken, hausgemachte Texassoße(Tomatensoße mit Mais und versch. Bohnen),

ca. 300g Hackfleisch, rohe Zwiebelringe und Barbecue Sauce

Steakhouse Burger* Euro   14,50
Burger Bun, Salat, hausgemachter Cole Slaw,

ca. 300g Hackfleisch, rohe Zwiebelringe und Barbecue Sauce

- - - - - - - - - - - - -

Schnitzel Burger* Euro   14,50
Burger Bun, Salat, Essiggurken, Dip, gebratene Zwiebeln,

zwei panierte Schweineschnitzel, rohe Zwiebelringe und Barbecue Sauce

Schnitzel Texas Burger* Euro   15,00
Burger Bun, Salat, Essiggurken, hausgemachte Texassoße(Tomatensoße mit Mais und versch. Bohnen),

zwei panierte Schweineschnitzel, rohe Zwiebelringe und Barbecue Sauce

Schnitzel Steakhouse Burger* Euro   15,00
Burger Bun, Salat, hausgemachter Cole Slaw,

zwei panierte Schweineschnitzel, rohe Zwiebelringe und Barbecue Sauce

* auch als halbe Portion erhältlich mit ca. 160g gem. Hackfleisch bzw. einem Schnitzel 2.-€ weniger

Burger



Alle Burger servieren wir mit Pommes frites

und sind auch mit Käse erhältlich - Aufpreis Käse 1.-€

Maultaschen Burger Euro   14,00
Burger Bun, Salat, Essiggurken, gebratene Zwiebeln,

große hausgemachte Maultasche, rohe Zwiebelringe und Barbecue Sauce

Maultaschen Texas Burger Euro   14,50
Burger Bun, Salat, Essiggurken, hausgemachte Texassoße(Tomatensoße mit Mais und versch. Bohnen),

große hausgemachte Maultasche, rohe Zwiebelringe und Barbecue Sauce

Schwäbischer Maultaschen Burger Euro   15,00
Burger Bun, Salat, Essiggurken, Kartoffelsalat mit gebratenen Zwiebeln,

große hausgemachte Maultasche, rohe Zwiebelringe und Barbecue Sauce

Maultaschen Steakhouse Burger Euro   14,50
Burger Bun, Salat, hausgemachter Cole Slaw,

große Maultasche, rohe Zwiebelringe und Barbecue Sauce

- - - - - - - - - - - - -

Vegetarischer Burger Euro   13,50
Burger Bun, Salat, Essiggurken, Dip, gebratene Zwiebeln,

Gemüseschnitzel, rohe Zwiebelringe und Barbecue Sauce

Vegetarischer Texas Burger Euro   14,00
Burger Bun, Salat, Essiggurken, hausgemachte Texassoße(Tomatensoße mit Mais und versch. Bohnen),

Gemüseschnitzel, rohe Zwiebelringe und Barbecue Sauce

Vegetarischer Steakhouse Burger Euro   14,00
Burger Bun, Salat, hausgemachter Cole Slaw,

Gemüseschnitzel, rohe Zwiebelringe und Barbecue Sauce

Veganer Burger Euro   14,50
Burger Bun, Salat, Essiggurken, Rote Beete Puffer, gebratene Zwiebeln,

Rucola-Süßkartoffel-Schnitte, rohe Zwiebelringe und Barbecue Sauce

Veganer Texas Burger Euro   15,00
Burger Bun, Salat, Essiggurken, Rote Beete Puffer, hausgemachte Texassoße(Tomatensoße mit Mais

und Bohnen), Rucola-Süßkartoffel-Schnitte, rohe Zwiebelringe und Barbecue Sauce

die Burger auf dieser Seite sind nicht als halbe Portion erhältlich...



Steak´s
Alle Steak´s servieren wir mit Kräuterbutter,

Aichelberger Lava, Kräuterdip

und einer Beilage nach Wahl

Schweinerückensteak
  Lady´s cut    Gentleman´s cut Farmer´s cut
     ca. 150g   ca. 250g       ca. 350g

Rumpsteak vom Alpenrind
  Lady´s cut    Gentleman´s cut Farmer´s cut
     ca. 150g   ca. 250g       ca. 350g

Argentinisches Rinderhüftsteak
Lady´s cut    Gentleman´s cut Farmer´s cut

     ca. 150g   ca. 250g       ca. 350g

Putensteak
  Lady´s cut    Gentleman´s cut Farmer´s cut
     ca. 150g   ca. 250g       ca. 350g



Best

RiBs

in town

es hat solange es hat :-)

texas BBQ- spaRe-RiBs

Mini ca.250g Rohgewicht €   7,50

Lady ca.500g Rohgewicht € 10,00

Gentleman ca.750g Rohgewicht € 12,50

Farmer ca.1000g Rohgewicht € 15,00

XL ca.1250g Rohgewicht € 17,50

XXL ca.1500g Rohgewicht € 20,00

Dazu empfehlen wir unseren hausgemachten Cole Slaw 

und Wedges für zusammen €   6,00

Auch zum mitnehmen - größere Mengen bitte vorbestellen!

per Mail: cafe-restaurant-aichelberg@gmx.de

WhatsApp: 0173 9041726

oder telefonisch: 07164 903453



Vegetarische Gerichte

Kartoffeltaschen mit Frischkäse gefüllt

und bunten Salaten umlegt Euro   12,00

Texas-Penne mit Käse überbacken

vegane Penne mit Texassoße und Käse Euro   12,00

Bunte Salatplatte mit gebackenen Mozarellasticks Euro   14,00

Wir haben auch vegetarische Burger  -  siehe Burgerseite

Sollten Sie Vegetarier oder Veganer sein geben Sie uns bitte 

bescheid, da nicht alle unsere Salate vegetarisch/vegan sind!

Nur so können wir Ihnen garantieren, dass Ihr Gericht auch

vegetarisch oder vegan ist.

Vegane Gerichte

Paniertes Gemüseschnitzel

mit einer Beilage nach Wahl Euro   12,00

Texas-Penne

vegane Penne mit hausgemachter Texassoße Euro   11,00

Rucola-Süßkartoffel-Schnitte

mit einer Beilage nach Wahl Euro   13,00

Rote-Beete-Puffer

mit einer Beilage nach Wahl Euro   13,00

Wir haben auch vegane Burger  -  siehe Burgerseite



Neu bei uNs:

Aichelberger „Feuersteak“ scharf!

Schweinerückensteak mit Chillipaste mariniert und Käse

überbacken, dazu eine Beilage nach Wahl

  Young Man  Big Daddy
     ca. 300g      ca. 500g

Rub-Steak´s
Alle Rub-Steak´s werden mit hausgemachtem Rub mariniert

dazu eine Beilage nach Wahl

Schweinerückensteak
  Young Man  Big Daddy
     ca. 300g      ca. 500g

Rumpsteak vom Alpenrind
  Young Man  Big Daddy
     ca. 300g      ca. 500g

Argentinisches Rinderhüftsteak
  Young Man  Big Daddy
     ca. 300g      ca. 500g

Putensteak
    Young Man  Big Daddy
     ca. 300g      ca. 500g

ComiNg sooN:
Mega-Burger

Wir testen noch die verschiedenen Variationen - Vorbestellung notwendig-
der wo Ihn Alleine in einer Stunde verdrückt bekommt Ihn gratis :-)

Wir freuen uns schon auf die Kämpfe mit dem Burger



Unsere Klassiker
Paniertes Schweineschnitzel
mit einer Beilage nach Wahl Euro   15,00

Aichelberger  VULCaNOleicht scharf! - mit Käse überbacken

mit einer Beilage nach Wahl Euro   19,00
5

Schweinerückensteak Texas - mit Käse überbacken

mit einer Beilage nach Wahl Euro   19,00

Schwäbischer Zwiebelrostbraten
mit einer Beilage nach Wahl Euro   27,00

gebratenes Putenschnitzel natur
und einer Beilage nach Wahl Euro   17,00

Putenrahmgeschnetzeltes
mit einer Beilage nach Wahl Euro   16,00

Putenschnitzel Texas - mit Käse überbacken

mit einer Beilage nach Wahl Euro   20,00

Putenrollbraten Aktuelle Füllung erfahren Sie vom Servicepersonal

mit einer Beilage nach Wahl Euro   17,00

12er Chicken Nuggets
mit einer Beilage nach Wahl Euro   13,50

20er Chicken Nuggets
mit einer Beilage nach Wahl Euro   16,50

großes Hacksteak/Fleischküchle
mit einer Beilage nach Wahl Euro   12,50

Jubiläumsbraten Schweinerücken mit Hackfleisch, Schwarzwälder Schinken und Gemüsewürfel gefüllt

mit einer Beilage nach Wahl Euro   16,00

Aichelberger Tunnelbraten Aktuelle Füllung erfahren Sie vom Servicepersonal

mit einer Beilage nach Wahl Euro   16,00



Schwäbische Spezialitäten

Hausgem. geröstete Maultasche mit Ei und Salat  Euro   14,50

Große geschmelzte Maultasche mit Salatteller  Euro   13,50

Große Maultasche mit Texassoße und Salatteller  Euro   

13,50

Schwäbischer Zwiebelrostbraten mit Brot  Euro   25,00

Paniertes Schnitzel mit Brot  Euro   13,00

Kinderteller

Portion Pommes-Frites mit Ketchup Euro    5,50

Portion Spätzle mit Soße Euro    5,50

Kinderschnitzel mit Pommes-Frites Euro  10,00

Kinderschnitzel mit Salatteller Euro  10,50

Kinderburger mit Pommes-Frites Euro  

10,00
- Burger Bun, Salat, Essiggurken, ca. 160g gem. Hackfleisch, Ketchup

6er Chicken Nuggets mit Pommes-Frites Euro  10,00

12er Chicken Nuggets mit Pommes-Frites Euro  13,50

Rahmgeschnetzeltes mit hausgemachten Spätzle Euro  12,00

Kleine Vesperkarte

Wurstsalat* mit Brot Euro  11,00

Schweizer Wurstsalat* mit Brot Euro  12,00

- in den Wintermonaten gibt es bei uns wegen zu geringer Nachfrage keinen Wurstsalat -

Warmer Fleischkäse* mit Zwiebelsoße

und Brot Euro   10,00

*mit Phosphat und Konservierungsstoff



Unsere Beilagen

Pommes frites

hausgemachte Spätzle

Penne - Nudeln

Kroketten

Herzoginkartoffeln

hausgemachte Wedges

Röstiecken

Salzkartoffeln

wilde Bratkartoffeln (fritiert)

gemischter Salatteller

Aufgrund der großen Auswahl an Beilagen kann es öfter mal vorkommen, dass es was

nicht mehr gibt, nur so können wir euch immer frische Produkte anbieten!

Schale Kräuterdip €  1,00



Eiskarte

Kindereis Euro  3,00
2 Kugeln Eis, Schokolinsen und Sahne

Gemischtes Eis Euro  4,00
3 Kugeln Eis

Gemischtes Eis mit Sahne Euro  4,50
3 Kugeln Eis mit Sahne

Eiskaffee Euro  4,20
2 Kugeln Vanilleeis, Kaffee und Sahne

Eisschokolade Euro  4,20
1 Kugel Vanilleeis, 1 Kugel Schokoeis, Kaba und Sahne

Heiße Himbeeren Euro  5,50
2 Kugeln Vanilleeis, heiße Himbeeren und Sahne

Heidelbeerbecher Euro  5,00
1 Kugel Vanilleeis, 1 Kugel Schokoeis, Waldheidelbeeren und Sahne

Krokantbecher Euro  5,00
1 Kugel Vanilleeis, 1 Kugel Schokoeis, Haselnusskrokant und Sahne

Eierlikörbecher Euro  5,00
1 Kugel Vanilleeis, 1 Kugel Schokoeis, Eierlikör und Sahne

Amarenabecher Euro  5,50
1 Kugel Vanilleeis, 1 Kugel Schokoeis, Amarenakirschen und Sahne
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